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TrufFle

Aperitil
Cocktail
Tartlet . Red Onion Chutney . Pecorino Cheese
Crunchy Panzanella
Black Pepper Biscuit . Ricotta Cheese . Marinated

Radishes

Starter
64° Egg . Pecorino Cheese Foam . Mushrooms Ground .
Truffle

First Course
Truffle Risotto

Main Coursc
Guineafowl . Potato Cream . Leaf Vegetables .
Truffle Salsa

Dessert
Coffee Panna Cotta . Milk Foam . Chocolate Cremoso .
Wheat Crumble
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Tartufo

Aperitivo
Cocktail
Tartelletta . Chutney di Cipolla Rossa . Pecorino
Panzanella Croccante
Biscotto al Pepe . Ricotta di Pecora . Ravanelli Marinati

Antipasto
Uovo a 64° . Spuma di Pecorino . Terra di Funghi.
Tartufo

I’rimo
Risotto al Tartufo

Sccondo
Faraona . Crema di Patate . Verdura in Foglia .
Salsa al Tartufo

Dolce
Panna Cotta al Caffé . Spuma al Latte . Cremoso al
Cioccolato . Crumble di Grano




LLagrimino

chef sartoriale

\/——’\l\—//

Tradition

Umbrian Starter
Panzanella
Selection of Cured Meat
Crostino with Liver Pate
Pecorino Cheese of Norcia

lFirst Course
Gnocchi . Pork Ragout . Pecorino Cheese Cream .
Lemon Oil . Fried Sage
or
Norcinas Pennoni

Main Course
Rabbit Porchetta . Potatoes Puree
or
Wild Boar Stew . Oven Baked Polenta

Dessert
Almond Tozzetti Biscuit . Passito Dessert Wine
or
Umbrian Zuppa Inglese
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Tradizione

Antipasto Umbro
Panzanella
Selezione di Salumi
Crostino con Pate di Fegato
Pecorino di Norcia

I’rimo

Gnocchi . Ragu di Maiale . Crema di Pecorino .
Olio al Limone . Salvia Fritta
o)
Pennoni alla Norcina

Sccondo
Coniglio in Porchetta . Puré di Patate
o
Spezzatino di Cinghiale . Polenta al Forno

Dolce
Tozzetti alle Mandorle . Passito
o)
Zuppa Inglese Umbra

#

57, i ik n o, bt §

—

™




Marco
Lagrimino
chef sartoriale

\/——’\l\—/

Vegetable

Aperitil
Cocktail

Tartlet . Red Onion Chutney . Pecorino Cheese
Crunchy Panzanella

Black Pepper Biscuit . Ricotta Cheese . Marinated Radishes

Starter
64° Egg . Cream of Roasted Tomatoes . Confit Leek .
Grilled Zucchini . Pickled Onion . Crunchy Bread .
Oregano

First Course
Risotto . Chamomille Broth . Butter with Salted Lemon .
Stracchinato Sheep Cheese . Vegetables Jus

Main Coursc
Roasted Bell Pepper . Mint Oil . Almonds Cream .
Black Garlic Mustard

Dessert
Coffee Panna Cotta . Milk Foam . Chocolate Cremoso .
Wheat Crumble
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Vegetale

Aperitivo

Cocktail

Tartelletta . Chutney di Cipolla Rossa . Pecorino
Panzanella Croccante

Biscotto al Pepe . Ricotta di Pecora . Ravanelli Marinati

Antipasto
Uovo a 64°. Crema di Pomodoro Arrosto . Porro Confit .
Zucchine Grigliate . Cipolla Agrodolce .
Pane Croccante . Origano

Primo
Risotto . Brodo alla Camomilla . Burro al Limone Salato .
Formaggio di Pecora Stracchinato . Fondo Vegetale

Sccondo
! Peperone Arrosto . Olio alla Menta . Crema di Mandorle .
Mostarda d'Aglio Nero

Dolce
Panna Cotta al Caffé . Spuma al Latte . Cremoso al
Cioccolato . Crumble di Grano
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LFarth

Aperitil
Cocktail
Tartlet . Red Onion Chutney . Pecorino Cheese
Crunchy Panzanella
Black Pepper Biscuit . Ricotta Cheese . Marinated Radishes

Starter
Seared Beef . Kefir . Ibiscus Reduction . Chicory .
Toasted Seeds . Herbs

lFirst Course
Parmesan Cheese Risotto . Pigeon Ragout . Raspberries

Main Course
Pork Belly . Spinach . Potato Foam . Liquorice Jus

Dessert
Lemon Crumble . Marinated Strawberries . Whipped
Cream with Thyme . Strawberries Gelatine
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Terra
«C

Aperitivo
Cocktail
Tartelletta . Chutney di Cipolla Rossa . Pecorino
Panzanella Croccante
Biscotto al Pepe . Ricotta di Pecora . Ravanelli Marinati

Antipasto

Manzo Scottato . Kefir . Riduzione di lbisco . Radicchio .
Semi Tostati . Erbe

’rimo
Risotto al Parmigiano . Ragu di Piccione . Lamponi

Sccondo
Pancia di Maiale . Spinacino . Spuma di Patate .
Fondo alla Liquirizia

Dolce
Crumble al Limone . Fragole Marinate . Panna al Timo
Serpillo . Gelatina di Fragole
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Water

Aperitil
Cocktail
Tartlet . Red Onion Chutney . Pecorino Cheese
Crunchy Panzanella
Black Pepper Biscuit . Ricotta Cheese . Marinated Radishes

Starter
Prawns Tartare . Gel of Gin . Kefir . Dill Extract

lFirst Course
Spaghetti alla Chitarra . Clams . Cream of Valdichianas
Garlic . Candied Chili

Main Course
Steak of Caught Fish . Mugnaia Salsa . Capers .
Marinated Lemons

Dolce
Crunchy Biscuit . Lemon Curd . Italian Meringue . Sage
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Acqua

Apceritivo
Cocktail
Tartelletta . Chutney di Cipolla Rossa . Pecorino
Panzanella Croccante
Biscotto al Pepe . Ricotta di Pecora . Ravanelli Marinati

Antipasto
Tartare di Gamberi . Gel al Gin . Kefir . Estratto di Aneto

Primo
Spaghetti alla Chitarra . Vongole . Crema d'Aglione
della Valdichiana . Peperoncino Candito

Sccondo
Trancio di Pescato . Salsa alla Mugnaia . Capperi .
Limone Marinato

Dolce
Biscotto Croccante . Crema al Limone . Meringa
allltaliana . Salvia
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